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ANCHAS KOKOSKLADDKAKA - skriven av Ann-Charlotte

  

Smaskigt och mycket gott till fikat. En mustig kladdkaka som bara smälter i munnen.

      

  

Ugn 200 grader C

  

    
    -  4 ägg, 5 dl socker - vispas  
    -  200 g smält margarin, 6 msk kakao, 2 tsk vaniljsocker, 1 tsk salt, 3 dl vetemjöl  
    -  Bladas i äggsmeten och gräddas i långpanna ca 15 minuter  

  

  

Koka under tiden:

  

    
    -  1,5 dl grädde, 90 g smält smör, 1 dl sirap, 2 dl socker, 1 påse kokosflingor  
    -  Låt sjuda ca 5 minuter  
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Bred ut kokossmeten på kakan och låt stå i ugnen ca 10 minuter. Låt kakan svalna något innan
den skärs i bitar.
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