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ZARAH-KAKA fran Zarah leander sallskapet.

Denna kaka at vi under Dansweekenden 2009 nar vi besdkte Zarah Leander museet pa var
resa till Arkésund.

3 agg och 3 dl socker vispas.

Koka 1 dl vatten.

3 dI mjél och 2 tsk bakpulver.

Ror ihop allt och gréddda i smdrad och bréad form 175 grader i 40 minuter.

Koka upp: 125 gram margarin, 1 dl mjolk, 4 msk vaniljsocker.
Dela kakan i tva bottnar och héll sdsen dver de bagge bottnar och Iagg ihop dem - sikta

over lite florsocker.

Zarah tyckte om hallontarta - men denna kaka har vi valt att kalla Zarah-kaka da den éar
bade léttgjord och god.




