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Haradshammarskaka fran Zarah Leander sallskapet

Aven denna kaka fick vi provsmaka pa var Dansweekend som tog oss till Zarah Leander
museet pa var vag till Arkdsund.

200 grader.

Smalt lite mer &n 200 gram margarin i en langplanna - som da blir smérad.

Hall i en bunke:

- 9dl havregryn

- 2 msk mjol

- 3 tsk bakpulver

- 2 dl socker

- 4 tsk vaniljsocker
- 4 msk sirap

Blanda ihop allt med det smélta margarinet och hall smeten i langpanna - gradda bara nagra
minuter tills smeten borjar bli ljust brun. Under tiden smalter Du 200 gram blockchocklad med
lite olja som g&r att den blir smidigare - ringla éver den smalta blockchokladen dver den varma
kakan och skar i bitar innan den kné&ckar ihop.

Héaradshammars socken kallades i gamla skrifter for Harsme och dérfér véljer vi att kalla denna
kaka for Harsme-kaka.




