Recept

Bjud pé silltarta till midsommarlunchen

Imponera med nagot vackert och gott till
midsommarlunchen. En silltarta ar enkelt att
gora och blir alltid popular bland gésterna. Med
graslok och réd caviar pa toppen skapar du den
réatta sommarkédnslan. Mums!

Ingredienser (4 pers) Tid: 25 min

200g kavring (ca 8 skivor)

50g smor

3 gelatinblad 51{0 Phi aale(pn?
500g philadelphia farskost alt 2 ,f[ qradd gl

2 knippe graslék

1 rodick

200g méastarmatjes

S3 héar gbr du

1. Smalt sméret och mixa med brédet. Tryck utien
rund form, 24 cm, med avtagbar kant. L&t sta i kylen
medan du férbereder resten.

2. Lagg gelatinbladen i en skal med lite kallt vatten.
Finhacka graslok, [6k och matjessill. Blanda med
farskost. Smaka av med lite av sillspadet och
nymaild svartpeppar.

3. Lagg 6ver gelatinbladen med ca 2 msk vatten i en
kastrull. Smalt forsiktigt. Blanda med farskost- och
matjesréran. Hall Gver i formen och stéll i kylen ca 3
timmar.

Servera tartan med finhackad graslok och toppa
gérna med roéd caviar och rédiék.



